
	
	Zum Inhalt springen

	
		
		
			

							
					
			
				
					

	
					
				+43662843171|info@humboldtstubn.at
			

							
				FacebookInstagram


			

			





 
	
		
							
			

						
			[image: Bio Restaurant Humboldt. Restaurant. Bar.  Natürlich heimisch. Logo]

											
				[image: Bio Restaurant Humboldt. Restaurant. Bar.  Natürlich heimisch. Logo]
			
					
		

								
							
		
					
		
		
			

			
					

	

	
		
					
			

				
				
					Suche nach:
													
											
				

				
					
									


				
			



			
		

		

	ORGANIC RESTAURANT HUMBOLDT. DU BIST WAS DU ISST.
	ESSEN
	MITTAGSMENU
	TRINKEN
	IMPRESSIONEN
	STANDORT & ÖFFNUNGSZEITEN
	English

	ORGANIC RESTAURANT HUMBOLDT. DU BIST WAS DU ISST.
	ESSEN
	MITTAGSMENU
	TRINKEN
	IMPRESSIONEN
	STANDORT & ÖFFNUNGSZEITEN
	English





			



			
			

				
				
					Suche nach:
													
											
				

				
					
									


				
			



			
		

		

		

	


 
				

				

			
								
							
					

				
					
							
			
						
				

					
			ORGANIC RESTAURANT HUMBOLDT. DU BIST WAS DU ISST.MMMoon GmbH2024-04-05T13:33:24+02:00
			
			
				„Unsere Brunch-Welt“
	[image: ]
	[image: ]










🌱HUMBOLDT – ORGANIC RESTAURANT, CAFÉ & BAR🌱






🥯Brunch MO-FR 10:30 bis 14:30 Uhr

🥯Brunch SA & SO 10:00 bis 14:30 Uhr

🍽A la Carte & Mittagsmenü ab 11:30 Uhr

🗝MO-DO 10:30-23:00

🗝FR 10:30-00:00

🗝SA 10:00-00:00

🗝SO 10:00-23:00

KÜCHE

SO-DO BIS 21:30

FR & SA BIS 22:00



🍴 Organic-Restaurant, Café & Bar

🍲100% BIO – Brunch, Lunch, Café & Dinner

Gstättengasse 4

5020 Salzburg

+43 (0) 662 843171

 info@humboldtstubn.at









UNSERE PHILOSOPHIE – DU BIST, WAS DU ISST.

Herzlich Willkommen im Organic-Restaurant Humboldt☀️

Naturbelassenheit und sauberes Essen steht bei uns im Vordergrund, weswegen heimische Produkte und Rohstoffe aus biologischer und biodynamischer Landwirtschaft sowie die Vielfalt der Jahreszeiten bei der Auswahl und Zubereitung unserer Gerichte eine tragende Rolle spielen. Unseren Bauern, Winzern, Imkern und Züchtern entrichten wir einen angemessenen Preis, um sicherzustellen, dass unsere verwendeten Produkte und Zutaten aus einem fairen Umgang und einer friedvollen Haltung entspringen. Denn die biologische und biodynamische Herkunft sowie der feinsinnige Umgang mit diesen Produkten sehen wir als positiven Anspruch und eine erstrebenswerte Aufgabe. Zu unserem eigenen Anspruch zählen wir deshalb auch das Schaffen einer schönen und angenehmen Atmosphäre, das stätige Auseinandersetzen mit den hochwertigsten Produkten die unsere Natur zu bieten hat und natürlich die gerechte Entlohnung unserer Mitarbeiter.

Unser Lokal möchte einer biodynamischen und ganzheitlichen Lebensweise eine Plattform bieten, wodurch wir uns ständig mit beeindruckenden Menschen und ihren Erzeugnissen auseinandersetzen dürfen🌱

Wir wünschen Ihnen eine schöne Auszeit bei uns in der Humboldt und bitten Sie Ihre Ideen und Anregungen mit uns zu teilen.

_________________________________________________________________________________________________

Warum Bio? Biozertifizierte Produkte garantieren uns, dass die Lebensmittel frei von künstlichen Farbstoffen, Aspartam und Glutamaten sind (lt. EU-Bio-Verordnung). Darüber hinaus achten wir streng darauf, dass die Rohstoffe die wir verwenden und verarbeiten kein Nitritpökelsalz, keine Zitronensäure und keine Glutamat ähnlichen Stoffe wie „natürliches Aroma“ oder Hefeextrakt enthalten sowie frei von raffiniertem Zucker sind. Alle Brot- und Getreidesorten die wir anbieten und mit unseren Lebensmitteln verarbeiten enthalten keine Backenzyme.

_________________________________________________________________________________________________

Unser Betrieb ist durch Lacon AT-BIO-402 biozertifiziert / 100% Biozertifizierung durch BIO-AUSTRIA


ORGANIC-RESTAURANT HUMBOLDT

Wofür stehen wir gemeinsam mit unseren Produzenten?

100% – BIO – TRANSPARENZ – CLEAN EATING – GESUND – STATEMENT – ZELLNAHRUNG – UMWELTSCHUTZ

0% – CHEMIE IM ESSEN – GLYPHOSAT – MASSENTIERHALTUNG – LANGE WEGE – SCHLECHTES GEWISSEN – AUSBEUTUNG


WOHER KOMMEN UNSERE LEBENSMITTEL?

GEMÜSE & PILZE

Ökohof Feldinger – Wals bei Salzburg, Biohof Achleitner – Eferding, Urban Roots – Salzburg, Flachgauer Biopilze – Obertrum, Felis Bio-Hof – Obertrum

_____________________________________________________

MILCHERZEUGNISSE & EISERZEUGNISSE

Berchtesgadener Milch (Demeter Produkte)

Rupp Bio-Bergkäse, Pötzelsberger Dorfkäserei, Hofkäserei Mattigtaler

Veganes Salzburger Bio-Eis by Petes Cashew Treats

_____________________________________________________

BROT, KNÖDELBROT & BRÖSEL

Wolfgruber Demeter-Bäckerei, Anger

Joseph Brot, Burgschleinitz

_____________________________________________________

MEHL UND KÖRNER

Spielberger Mühle, Chiemgauer Mühle (Demeter Urgetreide)

_____________________________________________________

GEWÜRZE

Sonnentor, Lebensbaum, Erntesegen Ursalz

_____________________________________________________

ESSIG UND ÖLE

Beutelsbacher, Voelkl, Byodo, Bio Planete, Naturata

_____________________________________________________

EIER

Kastners Bio-Eier, Bernhard & Nicole Leitner, Anif

_____________________________________________________

FLEISCH & FISCH

Bio Fleischhandel Burgstaller, Bio-Fischzucht Krieg, Fischerei Ausseerland, Gut Ottenstein

_____________________________________________________

KAFFEE & TEE:

La Messicana Organic Coffee, Bioteaque – Bio Tees

_____________________________________________________

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE & LIMONADEN:

beSonder Bio-Drinks, Bio-Säfte Hasenfit, VOELKEL Biosäfte, Organics by Red Bull

_____________________________________________________

BIERE:

Stiegl Brauerei – Salzburg, Brauhaus Gusswerk, Die Brauerei – Die Weisse, Neumarkter Lammsbräu

_____________________________________________________

ÖSTERREICHISCHE BIO- & DEMETER-WEINE:



Unsere Weinkarte

_____________________________________________________

WEITERE BIO-ROHSTOFFE WIE

Quinoa, Reis, Couscous, Nudeln, Tiefkühlware, Rohrzucker, Schokolade etc. – Biogroßhandel BIOGAST
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            Ostern – das Fest des Lebens🐰🌱
 
… und L
            
	                
	            	                    [image: Ostern – das Fest des Lebens🐰🌱   … und Leben, dass Körper, Geist und Seele beflügelt, findet man in unseren biologischen und biodynamischen Rohstoffen wahrlich eine ganze Menge☀️   Reservier deinen Tisch bei uns in der Humboldt. Egal ob zum ausgiebigen brunchen, zum nachmittäglichen Stärken oder zu einem wundervollen Organic Dinner.   Euch allen wünschen wir ein frohes Osterfest mit viel Sonne im Gesicht und im Herz💚]
        
    



    
        
            Liebe auf den ersten Biss ♥️
Überrasche deine
            
	                
	            	                    [image: Liebe auf den ersten Biss ♥️ Überrasche deine Lieblingsmenschen mit einem romantischen Dinner oder Brunch 🌹  100% Organic - Humboldtstubn Bei uns wird Genuss mit grünem Gewissen serviert!  #love #bio #organic #salzburg #dinner #brunch]
        
    



    
        
            Bereit für den Touchdown im Geschmack? 🏈 Ameri
            
	                
	            	                    [image: Bereit für den Touchdown im Geschmack? 🏈 American Style Food – aber 100% Organic für deinen Super Bowl Abend. 🏟️ Hol dir die perfekte Take Away Box in der Humboldt.   Bestellung unter: info@humboldtstubn.at 0662 843171  #superbowl #touchdown #organic #salzburg #takeaway #burger #american]
        
    



    
        
            Was gibt es besseres als einen schönen Teller mit
            	                    [image: Was gibt es besseres als einen schönen Teller mit Gemüsesorten und Microgreens, die direkt von den Feldern und Gärten unserer Bio-Bauern aus der Region kommen 🌱 ☀️  We love organic food 💚  Humboldt - Lebensmittel in denen positives Leben steckt 🌻  #organicfood #humboldtstubn #salzburg #cleaneating #healthyfood]
        
    



    
        
            WIR LIEBEN DIE WEIHNACHTSZEIT🎄 WARUM?

Sie verz
            	                    [image: WIR LIEBEN DIE WEIHNACHTSZEIT🎄 WARUM?  Sie verzaubert Menschen viel öfter mit einem Lächeln. Weihnachten erinnert uns an unsere Kindheit, an eine gewisse Unbeschwertheit und erlaubt es, wie kaum sonst im hektischen Alltag, uns mit unseren positiven Gedanken und Wünschen zu beschäftigen.  Eigentlich sollte Weihnachten das ganze Jahr sein! Blickt man hinter die Kulissen unserer Bio-Bauern, dann stellt man fest, dass es das ist. Es ist für uns inspirierend wie sehr einen der Umgang mit biologischen, und damit sauberen Lebensmitteln, positiv beeinflussen kann.  Lebensqualität sowie die Beziehung zu sich selbst und seinen Mitmenschen geht Hand in Hand mit dem was wir essen, woher es kommt und wie es wachsen und leben darf.  Die Lebenseinstellung BIO bedeutet für uns Weihnachtszeit 24/7  Wir wünschen euch schon jetzt eine erfüllte Zeit mit den Menschen die euch nahestehen, viel Wärme, Herzlichkeit und positive Gedanken für eine noch positivere Zukunft💚  Abonnier uns & verpasse keinen himmlischen Bio Content mehr @humboldtstubn   #bio #biorestaurant #organicrestaurant #organicfood #salzburg #salzburgland #salzburgerland #salzburgcity #salzburgaustria #salzburgstadt #salzkammergut #brunch #brunchbox #brunchtime #happybrunch #austria #visitaustria #austria #salzburgfood #salzburgfoodie #salzburgrestaurants #foodphotography #austrianblogger #bowl #breakfastbowl #foodpics #foodblog #bagel #salatbowl]
        
    



    
        
            Du suchst eine Energiebombe für die Mittagspause?
            	                    [image: Du suchst eine Energiebombe für die Mittagspause? Wie wärs damit:   Unser Herbstsalat mit Blutorangen-Dressing, Granatapfel, Rotwein-Birnen, Frischkäsecreme und einem Topping aus Huhn, Rind oder Saiblingsfilet. Klingt wie aus der Bibel des Flavour-Pairing, oder? 😋  All unsere Zutaten beziehen wir dabei regional und von ProduzentInnen, die sich dem nachhaltigen Anbau und der fairen Viehzucht verschrieben haben. BIO tut nicht nur der Umwelt, sondern auch deinem Körper gut! 🌿🍂  @humboldtstubn  #salzburg #salzburgland #salzburgerland #salzburgcity #salzburgaustria #salzburgstadt #salzkammergut #bio #biorestaurant #organicrestaurant #organicfood #brunch #brunchbox #brunchtime #happybrunch #austria #visitaustria #austria #salzburgfood #salzburgfoodie #salzburgrestaurants #foodphotography #austrianblogger #bowl #breakfastbowl #foodpics #foodblog #bagel #salatbowl]
        
    



    
        
            Kann man Zutaten aus der Salzburger Region geschma
            	                    [image: Kann man Zutaten aus der Salzburger Region geschmacklich nach Veneto schicken?  Falls du dieser Frage mit Skepsis begegnest, kannst du dich in der Humboldt vom Gegenteil überzeugen! 😇  Unser herzhaft-cremiges Risotto schmeckt wie von der Nonna abgesegnet und kann wahlweise mit Huhn, Rinderstreifen oder Saiblingsfilet garniert werden. 🤩  Bella Italia mit BIO-Zutaten aus Salzburg - das bekommst’ nur in der Humboldt so gut! 🌱  @humboldtstubn  #salzburg #salzburgland #salzburgerland #salzburgcity #salzburgaustria #salzburgstadt #salzkammergut #bio #biorestaurant #organicrestaurant #organicfood #brunch #brunchbox #brunchtime #happybrunch #austria #visitaustria #austria #salzburgfood #salzburgfoodie #salzburgrestaurants #foodphotography #austrianblogger #bowl #breakfastbowl #foodpics #foodblog #bagel #salatbowl]
        
    



    
        
            Wir finden, es gibt immer einen Anlass, um mit den
            	                    [image: Wir finden, es gibt immer einen Anlass, um mit den Liebsten auf ein Glaserl anzustoßen. 🥳  Darum haben wir in der Humboldt eine vielseitige Auswahl an BIO-Weinen, außergewöhnlichen Cocktails und nichtalkoholische Schmankerl wie die Organics by RedBull-Getränke für dich im Angebot. Cheers to protecting the Earth! 🍸  Mit wem würdest du gerne demnächst in der Humboldt anstoßen? 😉  @humboldtstubn  #organicrestaurant #organicfood #salzburg #salzburgland #salzburgerland #salzburgcity #salzburgaustria #salzburgstadt #salzkammergut #brunch #brunchbox #bio #biorestaurant #brunchtime #happybrunch #austria #visitaustria #austria #salzburgfood #salzburgfoodie #salzburgrestaurants #foodphotography #austrianblogger #bowl #breakfastbowl #foodpics #foodblog #bagel #salatbowl]
        
    



    
        
            Wie sieht der Restaurantbesuch der Zukunft aus?

W
            	                    [image: Wie sieht der Restaurantbesuch der Zukunft aus?  Wir finden, dass es eine Zurückbesinnung auf Produkte braucht, die wir in der Region beziehen können. BIO ist gut für die Böden und zum Tier, diese Qualität schmeckt man auch. 🌿  Weil es Veränderung und mehr Transparenz in puncto Lebensmitteln braucht. 😇  Du willst dich selbst davon überzeugen, dass BIO auch herrlich-gut schmecken kann? Wir freuen uns auf deinen Besuch in der Humboldt, Salzburgs BIO-Restaurant. 😉  @humboldtstubn  #bio #biorestaurant #organicrestaurant #organicfood #salzburg #salzburgland #salzburgerland #salzburgcity #salzburgaustria #salzburgstadt #salzkammergut #brunch #brunchbox #brunchtime #happybrunch #austria #visitaustria #austria #salzburgfood #salzburgfoodie #salzburgrestaurants #foodphotography #austrianblogger #bowl #breakfastbowl #foodpics #foodblog #bagel #salatbowl]
        
    



    
        
            Du stehst auf herrlich gerösteten Kaffee, aber wi
            	                    [image: Du stehst auf herrlich gerösteten Kaffee, aber willst dich nicht mit Mahlgrad, Brühzeit und Bohnenröstung beschäftigen? ☕️  Heute ist dein Glückstag, denn das alles haben wir schon für dich gemacht!  Mit unserem perfekt zubereiteten Citta di Italio Biologico Kaffee kannst du dir bei uns in der Humboldt die perfekte Auszeit in Salzburg gönnen! 😊  @humboldtstubn  #bio #biorestaurant #organicrestaurant #organicfood #salzburg #salzburgland #salzburgerland #salzburgcity #salzburgaustria #salzburgstadt #salzkammergut #brunch #brunchbox #brunchtime #happybrunch #austria #visitaustria #austria #salzburgfood #salzburgfoodie #salzburgrestaurants #foodphotography #austrianblogger]
        
    



    
        
            Unsere Mission: Gesundes Essen außergewöhnlich g
            	                    [image: Unsere Mission: Gesundes Essen außergewöhnlich gut zu inszenieren.  Weil wir die Natur als unser oberstes Gut schätzen, verwenden wir BIO-Produkte aus der Region. 🌿  Auch bei unserem Brunch verarbeiten wir nur das, was deinem Körper gut tut. Von süß bis herzhaft, von Bagel bis French Toast möchten wir zeigen, dass saubere Küche wahnsinnig gut schmecken kann. 😋  Gönn’ dir eine Auszeit mit dem Organic Brunch by Humboldt. Täglich kannst du bis 14:30 in Salzburgs bestem BIO-Restaurant im Geschmacks-Heaven schweben! ☕️  @humboldtstubn  #bio #biorestaurant #organicrestaurant #organicfood #salzburg #salzburgland #salzburgerland #salzburgcity #salzburgaustria #salzburgstadt #salzkammergut #brunch #brunchbox #brunchtime #happybrunch #austria #visitaustria #austria #salzburgfood #salzburgfoodie #salzburgrestaurants #foodphotography #austrianblogger #bowl #breakfastbowl #foodpics #foodblog #bagel #salatbowl]
        
    



    
        
            Ab sofort kannst du die besten Geschmäcker des He
            	                    [image: Ab sofort kannst du die besten Geschmäcker des Herbstes wieder in der Humboldt genießen.  Mit unserer lauwarmen Herbst Bowl hast du die perfekte Begleitung für die schönste Zeit des Jahres. 🍂  Curry-Couscous, Süßkartoffel, Shiitakepilze, Hummus, Nüsse und Kräuteröl kannst du dir wahlweise mit Huhn, Rinderstreifen oder herrlichem Saiblingsfilet toppen. 😋  Wir zeigen, dass geschmackliche Highlights auch mit regionalen und sauberen Zutaten möglich sind. Für eine Küche, die gut zum Gast und zur Umwelt ist. 🌿  @humboldtstubn  #salzburg #salzburgland #salzburgerland #salzburgcity #salzburgaustria #salzburgstadt #salzkammergut #bio #biorestaurant #organicrestaurant #organicfood #brunch #brunchbox #brunchtime #happybrunch #austria #visitaustria #austria #salzburgfood #salzburgfoodie #salzburgrestaurants #foodphotography #austrianblogger #bowl #breakfastbowl #foodpics #foodblog #bagel #salatbowl]
        
    



    
        
            Altstate of Mind! Wer’s süß mag, der kommt bei
            	                    [image: Altstate of Mind! Wer’s süß mag, der kommt bei unserem Organic Brunch voll auf seine Kosten! 🤩  Von unserer Sweet Morning Bowl, über unseren Bonjour French Toast bis hin zu herrlichen Powidl-Pofesen haben wir die klassische Süßspeise mit natürlichen und biologischen Zutaten neu aufgelegt.  Dir läuft schon das Wasser im Mund zusammen? 🥹  Täglich kannst du in der Humboldt bis 14:30 im Salzburger Sweet Heaven brunchen! 😋  @humboldtstubn  #organicrestaurant #organicfood #salzburg #salzburgland #salzburgerland #salzburgcity #salzburgaustria #salzburgstadt #salzkammergut #brunch #brunchbox #bio #biorestaurant #brunchtime #happybrunch #austria #visitaustria #austria #salzburgfood #salzburgfoodie #salzburgrestaurants #foodphotography #austrianblogger #bowl #breakfastbowl #foodpics #foodblog #bagel #salatbowl]
        
    



    
        
            Lust auf einen Veggie Burger? 🍔

Schau vorbei u
            	                    [image: Lust auf einen Veggie Burger? 🍔  Schau vorbei und genieße unsere neuesten Kreationen!  Wir freuen uns auf dich ☺️  @humboldtstubn  #bio #biorestaurant #organicrestaurant #organicfood #salzburg #salzburgland #salzburgerland #salzburgcity #salzburgaustria #salzburgstadt #salzkammergut #brunch #brunchbox #brunchtime #happybrunch #austria #visitaustria #austria #salzburgfood #salzburgfoodie #salzburgrestaurants #foodphotography #austrianblogger #bowl #breakfastbowl #foodpics #foodblog #bagel #salatbowl]
        
    



    
        
            Es ist Zeit, der Massentierhaltung den Kampf anzus
            	                    [image: Es ist Zeit, der Massentierhaltung den Kampf anzusagen.  Meat Liebe liefert uns der Biohof Tromörthof aus dem Lungau Fleisch von Tieren, die in lebenswerten Bedingungen und in nachhaltiger Haltung leben.  Unser Credo: „Wenn Fleisch, dann bewusst!“. So entsteht unser einzigartiges Humboldt’s Beef Tatar, das in einer herrlichen Melange aus Cashew-Mayo, Shiitakepilzen und Gewürzknäcke daherkommt.  Vorspeisenhimmel? Humboldt! 😊  @humboldtstubn  #salzburg #salzburgland #salzburgerland #salzburgcity #salzburgaustria #salzburgstadt #salzkammergut #bio #biorestaurant #organicrestaurant #organicfood #brunch #brunchbox #brunchtime #happybrunch #austria #visitaustria #austria #salzburgfood #salzburgfoodie #salzburgrestaurants #foodphotography #austrianblogger #bowl #breakfastbowl #foodpics #foodblog #bagel #salatbowl]
        
    



    
        
            Aus Liebe zur Bohne und zur gepflegten Kaffeehausk
            	                    [image: Aus Liebe zur Bohne und zur gepflegten Kaffeehauskultur servieren wir feinsten italienischen Citta di Italio Biologico BIO-Kaffee aus unserer perfekt abgestimmten Siebträgermaschine. ☕️  Mahlgrad, Brühzeit und Röstung – damit brauchst du dich nicht zu beschäftigen.   Was für den Gast in der Humboldt zählt, ist der Genuss. 😊  Das Beste? Der Genuss kommt bei uns gleich auch noch mit einer satten Portion gutem Gewissen.  @humboldtstubn  #organicrestaurant #organicfood #salzburg #salzburgland #salzburgerland #salzburgcity #salzburgaustria #salzburgstadt #salzkammergut #brunch #brunchbox #bio #biorestaurant #brunchtime #happybrunch #austria #visitaustria #austria #salzburgfood #salzburgfoodie #salzburgrestaurants #foodphotography #austrianblogger #bowl #breakfastbowl #foodpics #foodblog #bagel #salatbowl]
        
    



    
        
            In Salzburg sagt ma‘ „Prost“! Und wir stoße
            	                    [image: In Salzburg sagt ma‘ „Prost“! Und wir stoßen am liebsten mit unseren BIO-Weinen aus Österreich an. 🍷  Herrliche Rebsorten, eine vielfältige Auswahl an Weinen, ob rot oder weiß, bekommt ihr nur bei uns in der Humboldt.  Darf’s auch was Alkoholfreies sein? Dann haben wir mit der Produktpalette von Organics by RedBull die perfekte natürliche und zusatzfreie Alternative auf der Karte stehen! 😉  @humboldtstubn  #bio #biorestaurant #organicrestaurant #organicfood #salzburg #salzburgland #salzburgerland #salzburgcity #salzburgaustria #salzburgstadt #salzkammergut #brunch #brunchbox #brunchtime #happybrunch #austria #visitaustria #austria #salzburgfood #salzburgfoodie #salzburgrestaurants #foodphotography #austrianblogger #bowl #breakfastbowl #foodpics #foodblog #bagel #salatbowl]
        
    



    
        
            Unsere Brunch Karte ist wie ein Moodboard für’s
            	                    [image: Unsere Brunch Karte ist wie ein Moodboard für’s perfekte Wochenende!  Hast du Lust, es dir wieder einmal so richtig gut gehen zu lassen?  Mit dem Humboldt Organic Brunch liegst du richtig! Mit exquisiten Bagel-Kreationen, Bowls, Eggs Benedict und Co möchten wir zeigen, dass auch bewusste Rohstoffe einen Genuss der besonderen Art schaffen.   @humboldtstubn  #bio #biorestaurant #organicrestaurant #organicfood #salzburg #salzburgland #salzburgerland #salzburgcity #salzburgaustria #salzburgstadt #salzkammergut #brunch #brunchbox #brunchtime #happybrunch #austria #visitaustria #austria #salzburgfood #salzburgfoodie #salzburgrestaurants #foodphotography #austrianblogger #bowl #breakfastbowl #foodpics #foodblog #bagel #salatbowl]
        
    



    
        
            We’re brunchin‘ on Heavens Door!

Täglich bis
            	                    [image: We’re brunchin‘ on Heavens Door!  Täglich bis 14:30 kannst du dir die ultimative Auszeit mit dem Organic Brunch by Humboldt gönnen.  Von würzigem Shakshuka, über unser Harvest Moon Kokosmilchjoghurt bis hin zu unserer Auswahl an Bio-Bagels haben wir uns eine Palette an Gerichten ausgedacht, die den Start in den Tag wahrlich zauberhaft machen.  Das Tolle an deinem Besuch in der Humboldt? Nicht nur dein Körper, sondern auch die Erde werden’s dir danken!  Wir achten auf kurze Transportwege, gentechnikfreie Lebensmittel und sagen ade zur Lebensmittelverschwendung vergangener Tage!   @humboldtstubn  #organicrestaurant #organicfood #salzburg #salzburgland #salzburgerland #salzburgcity #salzburgaustria #salzburgstadt #salzkammergut #brunch #brunchbox #bio #biorestaurant #brunchtime #happybrunch #austria #visitaustria #austria #salzburgfood #salzburgfoodie #salzburgrestaurants #foodphotography #austrianblogger #bowl #breakfastbowl #foodpics #foodblog #bagel #salatbowl]
        
    



    
        
            Ob Lunch oder Brunch, ob deftig oder filigran, in 
            	                    [image: Ob Lunch oder Brunch, ob deftig oder filigran, in Salzburg ist die Humboldt deine erste Adresse für BIO-Essen mit Anspruch.  Unser herzhafter Favourite? Natürlich der hauseigene Humboldt’s Bio-Cheese-Burger mit zartem Rinderfleisch aus dem Lungau und Demeter-Pommes.  Hast du auch ein Lieblingsessen in der Humboldt? Schreib’s uns gern in die Kommentare!  @humboldtstubn   #salzburg #salzburgland #salzburgerland #salzburgcity #salzburgaustria #salzburgstadt #salzkammergut #bio #biorestaurant #organicrestaurant #organicfood #brunch #brunchbox #brunchtime #happybrunch #austria #visitaustria #austria #salzburgfood #salzburgfoodie #salzburgrestaurants #foodphotography #austrianblogger #bowl #breakfastbowl #foodpics #foodblog #bagel #salatbowl]
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MITTAGSMENÜS

Wählen Sie aus einem unserer Tagesmenüs.

ANGEBOT GÜLTIG: Montag bis Freitag, ab 11:30 bis 14:30 Uhr.

M1: 11,50 Euro / M2: 9,50 Euro – wahlweise mit Salat oder Suppe +€ 2,50



(Gerne akzeptieren wir auch Ihre Altstadt-Gutscheine, Sodexo-Gutscheine und Pässe)

MONTAG

M1: Gegrillte Hühnerkeule mit Erbsenreis und Saftl

M2: Gebratener Gemüsereis mit Ei und mariniertem Tofu (v)

DIENSTAG

M1: Überbackene Schinkenfleckerl mit Sauerrahmdip

M2: Fleckerl mit Gemüse-Rahmsauce (v)

MITTWOCH

M1: Linsen-Gemüse-Curry mit Karpfen, Quinoa und Sesam

M2: Linsen-Gemüse-Curry mit Quinoa und Sesam (v)

DONNERSTAG

M1: Faschierter Braten mit Kartoffelpüree und Jus

M2: Gemüselaibchen mit Kartoffelpüree und Bergkäse (v)

FREITAG

M1: Spinatrisotto mit geschmorten Tomaten, Pinienkernen, Kresse und Rind

M2: Spinatrisotto mit geschmorten Tomaten, Pinienkernen, Kresse (v)





WOCHENPLANER

Du  möchtest die aktuelle Wochenkarte per E-Mail erhalten?


    Vorname
    



    Nachname
    



    E-Mail Adresse
    




    
         Ja, ich möchte wöchentlich bis auf Widerruf das Mittagsmenü der Humboldtstubn per E-Mail erhalten.
    



                                         
      
	


Wenn du ein Mensch bist, lasse das Feld leer: 












BRUNCH BOXEN BESTELLEN

🍴 🌱 🍸BRUNCH BOX Humboldtstubn











SPEISEKARTE

🍴 🌱 🍸Speisekarte Bio Restaurant Bar Humboldtstubn

🍴 🌱 🍸Speisekarte Wochenende Bio Restaurant Bar Humboldtstubn














GETRÄNKEKARTE

🌱 🍸download Getränkekarte Bio Restaurant & Bar Humboldtstubn














ONLINE RESERVIEREN


STANDORT




ÖFFNUNGSZEITEN

🥯Brunch MO-FR 10:30 bis 14:30 Uhr

🥯Brunch SA-SO 10:00 bis 14:30 Uhr

🍽A la Carte & Mittagsmenü ab 11:30 Uhr

🗝MO-DO 10:30-23:00

🗝FR 10:30-00:00

🗝SA 10:00-00:00

🗝SO 10:00-23:00

KÜCHE

SO-DO BIS 21:30

FR & SA BIS 22:00
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